
Bønner, bælgfrugter og andre planteproteiner er vigtige ingredienser 
i fremtidens madlavning, men animalske proteiner, som kylling og 
andet lyst kød, kan også få klimaaftrykket ned. 

For at mindske vores klimaaftryk her i kantinen bruger vi masser af 
planteproteiner og bytter oftest rødt kød ud med lyst kød som kylling.
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